
Tapas
2. Som Tam *
Papayasalat

Grüner Papaya-Salat mitKarotten, Schlangebohnen,

Cherrytomaten, Erdnüssen,Koriander, Fischsoße &Limette.

Traditionell mit getrockneten

Garnelen und Black Tiger Garnelen 2, 4, 5 12,50€

Tofu 4, 6, 5 11,00€

3. Yum Ma Muang *
Mangosalat

Frischer Mango-Salat mitKarotten, Minze, Koriander und
gerösteten Erdnüssen

Gegrillte Riesengarnele 2, 4, 5 15,00€

Tofu 4, 5 , 6 10,00€

4. Moo Ping Duroc 1, 6, 11 14,00€

Gegrillte Duroc Schweinespieße

Dazu Obstsalat inTamarindensoße, Nam JimJaew-Dip

7. Satay Gai 1, 2, 5, 6,11 12,00€

Gegrillte Hähnchenspieße

Dazu Obstsalat inTamarindensoße, Erdnusssoße

8. Thai Shrimp in a Blanket 2, 6, 8 12,00€

Garnelen im Kartoffelnest 

Knusprige Garnelen in einemKartoffelnest, Chili-Kokos-Dip

9. Gai Hor Bai Toey 1, 6, 11 15,00€

Hähnchen im Pandanblatt

In Pandanblätterngewickelte Hähnchenbrust,Nam Jim 
Jaew-Dip

10. Laab Gai * 2, 4 14,00€

Thailändischer Hähnchensalat

Hühnerhackfleisch-Salat mitgeröstetem Reispulver, Minze,
Koriander, roten Zwiebeln,rotem Pfefferoni, Zitronengras,
Fischsoße, Krupuk

12. Bao Burger 1, 2, 6 8,50€

Gedämpfte Bao Buns mitscharfer Saté-Hähnchenbrust,
Thai-Chili-Kokos-Soße, Salat,Mangostreifen

13. Tom Yum Suppe *

Sauer-scharfe Suppe mitHühnerbrühe, Zitronengras,
Galgant, Kaffirlimettenblättern,Limettensaft, 
Kräuterseitlingenund Austernpilzen,Cherrytomaten und 
frischemThai-Basilikum.

Garnelen 2, 4 10,00€

Hähnchenbrust 2, 4 9,00€

Tofu 2, 4, 6 9,00€

Sabai 
dee 
mai

Signatures
1a. Tod Mun Pla 4, 11 15,00€

Fischfrikadellen nachThai-Art

Schlangenbohnen,Kaffirlimettenblätter, Kurkuma,dazu Obstsalat in
Tamarindensoße, Nam JimJaew-Dip

1d. Pla Sam Rod 4 27,00€

Fisch in 3-Aromen-Soße 

knuspriger roter Tilapia, süßsauer-scharfe Tamarinden-Soße, Zwiebeln, roter
Pfefferoni, Bohnen, Ingwer,grüner Pfeffer, Koriander,Duftreis

Side Dishes
Reis 3,00€

Klebreis 4,50€

Süßkartoffeln Pommes, 
Kaffir-Mayo-Dip

6,50€
* Wählen Sie Ihre gewünschte Schärfestufe.



14. Grünes Curry *
Mit Kokosmilch, roterPfefferoni, Zwiebeln, Bohnen,
thailändischer Aubergine,Bambus, Thai-Basilikum,Duftreis

Hähnchenbrust 2, 4 22,00€

Tofu, Kräuterseitlinge 2, 4, 6 21,00€

15. Rotes Curry *
Mit Kokosmilch, roterPfefferoni,Zwiebeln, Bohnen,Aubergine, 
Austernpilze,Litschis, Duftreis

Lachs 2, 4 26,00€

Tofu, Kräuterseitlinge 2, 4, 6 21,00€

16. Massaman Curry *
mit Kokosmilch, Süßkartoffeln,Karotten, Zwiebeln, roter
Pfefferoni, Austernpilze,Sternanis, Kardamom,Erdnüsse, 
Duftreis

Entrecôte 2, 4, 5 28,00€

Tofu, Kräuterseitlinge 2, 4, 5, 6 21,00€

17. Gung Sam Rod * 2, 4 28,00€

Riesengarnelen in 3-Aromen-Soße

Black Tiger Riesengarnelen,Süß-sauer-scharfe
Tamarinden-Soße, Zwiebeln,roter Pfefferoni, Bohnen,Ingwer, 
Koriander, Fischsoßen-Dip, Duftreis

18. Pad Cha Talay * 1, 2, 4, 6, 14 26,00€

Scharfes Thai-Pfannengericht mit Meeresfrüchten

Im Wok geschwenkter Pulpound Garnelen in Tom-Yum-
Soße, roter Pfefferoni,Gemüse,Thai-Basilikum,grüner Pfeffer, 
Duftreis

19. Pad Thai
Gebratene Reisnudeln in süßscharferTamarinden-Soße mit
Sojasprossen,Schnittknoblauch, geröstetenErdnüssen, Chili-Pulver,
frischer Limette und Spiegelei.

Garnelen 1, 2, 3, 4, 5, 6 22,00€

Hähnchen 1, 3, 4, 5, 6 20,00€

Tofu + Kräuterseitlinge 3, 4, 5, 6 20,00€

21. Khao Soi *
Currynudelsuppe

Würzige Kokos-Currysuppe mitEiernudeln, Cherrytomaten,
Schnittknoblauch, rotenZwiebeln & Limette

gegrillte Satay Hähnchenbrust 1, 4, 5 23,00€

Lachs 1, 4 24,00€

Tofu, Kräuterseitlinge 1, 6 22,00€

23. Pad Kra Pao * 1, 3, 4 20,00€

Gebratenes Hähnchen-Hackfleisch mit Thai-Basilikum

Im Wok geschwenktesHähnchenhack mit frischemThai-Basilikum, 
scharfen Chilis,Bohnen, Zwiebeln, einemknusprigen Spiegelei und
Duftreis

24. Pad Kra Pao Nuea * 1, 3, 4 26,00€

Chili-Entrecôte Thai-Basilikum

Im Wok geschwenktesEntrecôte mit frischem Thai-Basilikum, 
scharfen Chilis,Bohnen, einem knusprigenSpiegelei, Duftreis

31. Pad Bet Phak * 1, 4, 6 25,00€

Barberie Ente

Gegrillte Babarie Entenbrust,Wok Gemüse in Tomyum-Soße, Duftreis

allergen kennzeichnung
1 Getreide

2 Krebstiere

3 Eier

4 Fisch

5 Erdnüsse

6 Soja

7 Milch & Milchprodukte

8 Schalenfrüchte

9 Sellerie

10 Senf

11 Sesamen

12 Schwefeldioxid und Sulfite

13 Lupinen

14 Weichtiere

Mo - Do: 11:00 - 22:00 

Freitag: 11:00 - 23:00 

Samstag: 11:00 - 23:00 

Sonntag: 12:00 - 22:00

Öfffnungszeiten

WebsiteInstagram

Veggie
25. Hed Yang 6, 11 10,00€

Gegrillte Pilzspieße

Marinierte Kräuterseitlinge undAusternpilze mit Thai-
Chili-Paste & Nam Jim Jaew-Dip.

27. Laab Soy * 2 14,00€

Vegetarischer Thai-Laab-Salat

Beyond-Meat-Hackfleisch-Salat, Kräuterseitlinge,
gerösteter Reispulver, Minze,Koriander, rote Zwiebeln, 
roterPfefferoni, Zitronengras,Krupuk

28. Veggie Bao Burger 8,50€

Gedämpfte Bao Buns mit Beyond Meat, Thai-Chili-
Soße, Salat, Mangostreifen, roten Zwiebeln

30. Pad Kra Pao Tofu * 1, 3, 4, 6, 11

Gebratenes Tofu mit Thai-Basilikum

Im Wok geschwenkter Tofu mitfrischem Thai-
Basilikum, Pilze,scharfen Chilis, Bohnen,Duftreis

19,00€

Dessert
Mango Sticky Rice 5 7,00€

Kokosmilch, Erdnüsse
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