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.Sabai Dee Mai“, was auf Thailandisch ,Wie geht es dir?“ bedeutet, ist far
uns mehr als nur eine BegrulBung - es ist ein Lebensgefuhl, das wir mit
jedem modernen Gericht und in jedem Moment zum Ausdruck bringen
mochten, den Sie bei uns erleben.



INHALTSVERZEICHNIS

ALLERGEN
KENNZEICHNUNG

FRESH SALAD S.3
SMOKY BBQ S.5
FUSION TAPAS S.6
SUPPEN S.7
VEGETARISCHE TAPAS S.8
HAUPTSPEISE S.9
KINDERMENU S.16
DESSERTS S.17
BEILAGEN S.18

Einigen Sof3en von uns kdnnen Spuren von Weizen,
Soja und Sesamen enthalten. Sprechen Sie unseren
Mitarbeitern an, wenn Sie wegen lhrer Allergie
besondere Wunsche haben.

| Getreide 8 Schalenfruchte
2 Krebstiere 9 Sellerie
3 Eier 10 Senf
4 Fisch 1 Sesamen
) ErdnuUsse 12 Schwefeldioxid
und Sulfite
6 Soja
13 Lupinen

7 Milch &

Milchprodukte 14 Weichtiere
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O Mangosalat mit gegrillter
Riesengarnele 245 ) j)

Frischer Mangosalat mit Chili-Fischso3e-Dressing,
Karotten, Minze, Koriander und gerdsteten
Erdnussen.

13,50¢

O Mangosalat mit Tofu56 « »|

Frischer Mangosalat mit Chili-Mango-Dressing,
Karotten, Minze, Koriander und gerésteten
Erdnussen.

10,00¢€

O Papayasalat mit Garnelen245 ) »

Som Tum

Grune Papaya mit Karotten, Stangenbohnen,
Cherrytomaten, Erdnussen, Koriander, FischsoRe
und Limetten.

12,00¢

O Papayasalat mit Tofu 456 »»

Som Tum

Grune Papaya mit Karotten, Stangenbohnen,
Cherrytomaten, Erdnussen, Koriander, Fischsofe

und Limetten.

10,00¢

* Wahlen Sie lhre gewulnschte Scharfestufe. » |
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O [ Tigerflamme?26 )

Gegrillte Riesen-Black-Tiger-Garnelen
mit frischem Salat, Koriander, Minze.
und wurzigem Chili-Kokos-Dressing,
cashewnussen.

12,50¢

06 Gegrlllte Duroc -SpieBe &1

Moo Plng Duroc

Zitronengras- Duroc -SpielBe mit Tamar/nden-
Obstsalat und Sesam-Soja-Dip.

~ 14,00¢
Unsere Empfehlung: Mit Klebreis als Beilage genieBen. O HéhnchenspieBe Y:2r3¢5. 11y
' Saté Gai

Gegrillte HdhnchenspieBe mit Erdnusssof3e
und frischem Obstsalat in Tamarindensof3e.

12,00¢
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08 Thai Fischfrikadellen®4" )

Tod Man Pla

Wiirzige Fischfrikadellen aus Wolfbarschfilet und
Tilapiafilet mit Stangenbohnen,
Kdffirlimettenbldttern und Kurkuma, serviert mit
Obstsalat in TamarindensoBe und Nam Jim Jeaw
Dip.

14,00¢

09 SuBkartoffel-Pommes '| O Garnelen im Kartoffelnest>4 ) '|'| Thailandischer Hdhnchensalat24 » | »
Mit Kaffir-Mayo Knusprige Garnelen in einem Kartoffelnest Laab Gai
mit Chili-Kokos-Dip. il -
6,50¢ Thaildndischer Hdhnchensalat aus
11,00¢ Hihnerhackfleisch mit geréstetem Reispulver,

frischer Minze, Koriander, roten Zwiebeln und
Zitronengras, abgeschmeckt mit FischsoBe und
serviert mit Krupuk.

14,00¢

‘| 2 Crispy Fischbites™4 )| )) '| 3 Thai Chicken Bites 46" )| ) ‘| 4 Bao Burger"2561 jj
Knuspriges Tilapiafilet mit geréstetem Knusprige Chicken Bites mit frischem Geddmpfte Bao Buns mit Erdnuss-Sate-SoBe,
Reispulver, Mangostreifen, roten Zwiebeln, Obstsalat und TamarindensoBe. Kaffir-Limetten-Mayo, Salat, Mango und roten
Ingwer, Zitronengras, roter Pfefferoni, € Zwiebeln.
Koriander, Minze und Limette-Fischso3e- 8700 3 s o €
e i e Gl et Knusprige Huhnerbrustfilet 8,50
9,00€ Saté-Huhnerbrustfilet ~ 8,50¢

* Wahlen Sie Ihre gewlnschte Scharfestufe. » [»
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Tom Kha Suppe ) »

Cremig-sauer-scharfe Suppe aus Hihnerbriihe
mit Kokosmilch, Zitrone ) ras, Galgant, i
Kaffirlimettenbldttern, Limettensaft, : :
Austernpilze, Krduterseitlinge, Cherrytomaten':'
und Thai-Basilikum. | g

8,00¢

i
HuUhnerbrustfilet + © i‘
Garnelen? %8 \1 9,00¢
Krauterseitlinge, | '
Austernpilze, Tofu“© \

8.00° |

imettensaft,
nd Thai-B

Eti_ngngras, Galgant, Kaffirlimettenbldttern,
(= Austernpilzen, Cherrytomaten

10,00¢
9,00¢

9,00¢




‘| '7 Tofu Tempura®®

Knuspriger seidiger Tofu-Tempura mit
Kaffir-Mayo-Dip.

_ '| 8 Gegrillte PilzspieBe & )
Hed Yang

Marinierte Krauterseitlinge und
Austernpilze mit Zitronengras-Chili-
Paste und slB-salzigem Sesam-Soja-Dip.

10,00¢

'| Thai Laab-Salat » | »
Laab Soy

Vegetarischer Thai-Laab-Salat aus Beyond
Meat Hackfleisch, Krduterseitlingen, mit
geréstetem Reispulver, frischer Minze,
Koriander, roten Zwiebeln und Zitronengras,
Soja-Sof3e und serviert mit Krupuk. \

14,00¢

e, N\ Veggie Bao Burger "6 »
\\ZO g9 g

Geddmpfte Bao Buns mit Beyond Meat,
Kaffir-Limetten-Mayo, Salat, Mango und
roten Zwiebeln.

8,00¢

* Wahlen Sie Ihre gewlnschte Scharfestufe. » [»
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“Curry

Im Sabai Dee Mai wird jedes Curry zu einer Reise voller feiner Aromen. Wir verwenden
ausschlieBlich die frischesten Zutaten, kombiniert mit handgemahlenen Gewdrzen, die nach
speziellen Rezepturen sanft angerdstet werden, um den unverwechselbaren Charakter jedes

Currys zu betonen. Jedes Gericht vereint cremige FUlle, sanfte Schdrfe und den betérenden
Duft erlesener Krauter zu einer harmonischen Komposition — ein kulinarisches Erlebnis, das
weit Uber ein gewohnliches Mahl hinausgeht und unvergesslich bleibt.
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2‘| Rotes Curry » »

Rotes Curry mit Kokosmilch, roter Pfefferoni,
Zwiebeln, Bohnen, Aubergine, Austernpilzen und
Litschis, serviert mit Duftreis.

Lachs24 26,00¢

Gegrillte Barbarie Entenbrust24  26,00€

Knusprige Ente "2 4 25,00¢

Tofu, Krauterseitlinge 2 4 6 21,00¢

22 Massaman Curry » » ,f

Massaman Curry mit Kokosmilch, Kartoffeln,
Karotten, Zwiebeln, roter Pfefferoni, Austernpilzen,
Sternanis, Kardamom und Erdnussen, serviert mit

Duftreis.

Entrecote 2 4 28,00¢
Hahnchenbrust % 4 pyXelo
Tofu, Krauterseitlinge 2 4 6 21,00¢

23 Grunes Curry » » :

Grunes Curry mit Kokosmilch, roter Pfefferoni,
Zwiebeln, Bohnen, thailandischer Aubergine,
Bambus und Thai-Basilikum, serviert mit Duftreis.

Entrecote 2 4 28,00¢

Hahnchenbrust % 4 pyXelo

Tofu, Krauterseitlinge 2 4 © 21,00¢

* Wahlen Sie Ilhre gewlUnschte Scharfestufe. » [
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Im Sabai Dee Mai bereiten wir Pad Thai mit besonderer
Sorgfalt zu: Zarte Reisnudeln werden mit frischen Garnelen
oder Tofu, Ei und knackigen Sojasprossen gebraten und mit
einer charakteristischen Tamarindensauce verfeinert — fein

sduerlich, dezent suf3 und aromatisch ausgewogen. Gerostete
Erdnusse, frische Limette und eine Prise Chili runden das

Geschmackserlebnis ab

24 Pad Thai mit 75 Pad Thai mit 76 Pad Thai mit

9

Garnelen>34561 ) Hihnchenbrust3 4561 ) Tofu3 4561 )
22,00¢ 20,00¢ 20,00¢

Gebratene Reisnudeln in stuB-sauer Tamarinden-SoBe mit
Sojasprossen, Schnittknoblauch, gerésteten Erdnussen, Chili-
Pulver, frischer Limette und Spiegelei.
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* Wahlen Sie lhre gewunschte Scharfestufe. »

2'7 Spicy Basil Entrecote2346 )| ))

Im Wok geschwenktes Entrecéte mit
frischem Thai-Basilikum, scharfen roten
Peperoni, Bohnen, knusprigem Spiegelei
und serviert mit Duftreis.

26,00¢

29 Spicy Basil Chicken®24¢6 )|
Pad Kra Pao Gai

Im Wok geschwenktes
Hahnchenhackfleisch mit frischem Thai-
Basilikum, scharfen roten Peperoni,
Bohnen, Zwiebeln, einem knusprigen
Spiegelei und serviert mit Duftreis.

20,00¢

2 8 Spicy Tom-Yum-Seafood 264 » |

Pad Cha Talay

Im Wok geschwenkte Pulpo und
Garnelen in XO-SoBBe mit roter Pfefferoni,
Gemuse, Thai-Basilikum und grinem
Pfeffer, serviert mit Duftreis.

26,00¢

3 O Tomyum - Babarie Entenbrust © »|
Pad Bet Phak

Gegrillte Barbarie-Entenbrust mit Wok-
Gemuse in Tom Yum Sof3e, serviert mit
Duftreis.

25,00¢
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Khao Soi mit Lachs

Lachs Eiernudeln

CUIERY

Rote Zwiebeln

Schnittknoblauch

31. CURRYNUDELSUPPE

LLs

Khao Soi » | »

Cremige, wurzige Kokos-Currynudelsuppe mit Eiernudeln,
Schnittknoblauch, rote Zwiebeln und Limette.

Gegrillte Saté-Hahnchenbrust' 234561 23 00¢
Lachs! %3 4561 24,00¢
Tofu, Krauterseitlinge 2 3 4561 22,00¢

* Wahlen Sie Ihre gewlnschte Scharfestufe. » [»
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?bfu mlt Pllzen frischem Thai-Basilikum,
'ﬁ‘hﬂlé Bohnen und serviert mit Duftreis.

19,00¢
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* Wahlen Sie Ihre gewlnschte Scharfestufe. » [»
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)\ Fisch in 3-Aromen-SofRe %)) | ) &,
Pla Sam Rod

Knuspriger roter Tilapia mit stuBsauer-scharfer
Tamarinden-Sofe, Zwiebeln, roter Pfefferoni, Bohnen,
Ingwer, gruner Pfeffer, Koriander. Serviert mit Duftreis

33 28,00¢

Riesengarnelen in 3-Aromen-SoBRe 24| )
Gung Sam Rod

Black Tiger Riesengarnelen mit suf3-sauer-scharfer
Tamarinden-Sof3e, Zwiebeln, roter Pfefferoni, Bohnen, Ingwer,
Koriander. Serviert mit Duftreis

28,00¢

* Wahlen Sie Ihre gewlnschte Scharfestufe. » »
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Fur unsere kleinen Gdaste: milde Thai Gerichte in kinderfreundlichen
Portionen ohne Schdrfe, aber mit ganz viel Geschmack und Spaf3!

\/

K'l Die Giraffe 24

Knusprige Garnelen in einem
Kartoffelnest, StuBkartoffel-Pommes,
kleiner Obstsalat, Kaffir-Mayo.

12,00¢

Der Affe 1,24,51

Ein Chicken Bao Burger, Salat,
Mangostreifen, ErdnusssofBe. Dazu
SuBkartoffel-Pommes mit Kaffir-Mayo.

12,00¢

K Der Gecko"4

Knuspriges Huhnerbrustfilet, Saisongemuse,
Kokosmilch. Dazu Duftreis.

12,00¢
0O 00O
I \i/
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35

Mango Tiramisu 7

Mango, Maracuja, Kokosmilch, Mascapon, Rum

6,00¢

30

Mango Sticky Rice
mit frischer Mango, Klebreis, Kokosmilch

7,00¢
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Reis

3,00¢
Klebreis

3,00¢
Extra Sof3e
Chili-Fischsof3e-Dip 1,50°¢
Chili-Kokos Dip 2,00¢
Sesam-Soja Dip 2,00¢
Ketchup / Mayo 2,00¢
Tamarinden-Sof3e 4,00¢
Erdnusssof3e 3,00¢€
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